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Menús de Navidad

Felices Fiestas

Especial Grupos



APERITIVO DE LA CASA
Torreznos crujientes - Paté de patatera - Y…lo que se nos ocurra

PRIMEROS (a elegir uno)

Selección de Ibéricos y Torta del Casar
Ensalada de magret de pato, foie, manzana caramelizada y vinagreta de miel y mostaza

Piquillos glaseados con rabo de vaca, boletus, foie y crema trufada de patata
Arroz cremoso de boletus con papada ibérica, Torta del Casar y crujiente de tinta calamar
Tosta de boletus con jamón, PX y ali oli gratinado y Bolsita crujiente de langostinos con 

queso cremoso y frutos rojos

SEGUNDOS (a elegir uno)

Solomillo de cerdo especial de la casa rellena de trigueros, Torta del Casar y nuestra salsa
Merluza especial de la casa rellena de jamón, cebolla pochada y salsa de champiñones

Pluma ibérica marinada con puré de boniato, pipas de calabaza y jugo ibérico
Lomo de merluza asada con bearnesa y zorongollo extremeño

Raviolis ibéricos glaseados con crema de patata, trufa, portobello, jugo y manzana

POSTRES (a elegir uno)

Tarta melosa de queso
Tarta de chocolate templada

Yogurt de mango con helado de vainilla
41€

MENÚ 1

IVA INCLUIDO



PARA COMPARTIR
Paté de patatera con miel

Carpataki de lomo ibérico con foie y queso trufado
Nuestra lata de boletus gratinada con bechamel y pan de ajo

PESCADO
Lomito de bacalao gratinado sobre pisto y jugo de ternera al ajillo

CARNE
Coca de solomillo de cerdo marinado con setas, manzana y salsa foyot

POSTRE
Frutos rojos en texturas

45€
MENÚ 2

IVA INCLUIDO



50€

PARA COMPARTIR
Paté de patatera con miel

Torta del Casar DO con sus guarniciones
Selección de ibéricos de Bellota

Croquetas melosas de chuletón con su tartar

PESCADO
Nuestros lomitos de merluza sobre zorongollo extremeño      

y salsa bearnesa

CARNE
Raviolis ibéricos glaseados con crema montada de patata 

trufada, portobello, jugo y manzana

POSTRE
Falsa contesa de limón con yogurt                                            

y helado de chocolate blanco

MENÚ 3

IVA INCLUIDO



55€

PARA COMPARTIR
Paté de patatera con miel

Bikini de foie con manzana y vinagreta de miel y mostaza
Langostinos fritos con albahaca y sweet chile de mandarina

PESCADO
Lomos de lubina rellenos de setas y gambas con pimientos 

confitados y jugo de cerdo ibérico

CARNE
Brioche hojaldrado de pluma ibérica con setas a la crema, 

jugo de carne y manzana caramelizada

POSTRE
Pan perdido caramelizado con nuestra típica                        

leche guisada y helado de piñones

MENÚ 4

IVA INCLUIDO



PARA COMPARTIR
Paté de patatera con miel

Torta del Casar DO
Selección de ibéricos de Bellota

Tartar de tarantelo de atún rojo con shiso en tempura
Croqueta líquida de gamba roja con su esencia

PRINCIPAL
Pluma de cerdo ibérica adobada a la extremeña con puré de matanza y ajo tostado

POSTRE
Nuestra tarta de chocolate y avellanas templada con helado de caramelo salado

60€
MENÚ 5

IVA INCLUIDO



75€
POR PERSONA

IVA INCLUIDO

MENÚ TIPO CÓCTEL
Jamón ibérico de Bellota con cortador

Lomo ibérico de Bellota
Salchichón ibérico de Bellota

Bodegón de Quesos
Aceitunas líquida y piparra

Gilda de boquerón

APERITIVOS FRÍOS
La nueva versión de nuestro taco de pollo

Mini tosta de ciervo curado con foie y queso trufado
Mini tosta de sardina ahumada con aguacate y pico de gallo

Crujiente de queso ahumado con salmón y sus huevas

APERITIVOS CALIENTES
Mini tosta de boletus con jamón ibérico y cebolla caramelizada

Mini bolsita crujiente de langostinos y queso cremoso
Brioche de costilla deshuesada, crema agria y barbayaki

Nuestra mini smash burger con queso y bacon

POSTRE
Mini magnum de Ferrero Rocher



CONSULTA CON NOSOTROS CUALQUIER 
CAMBIO QUE DESEE REALIZAR EN 

NUESTROS MENÚS Y BODEGA

TODOS LOS MENÚS SE SERVIRÁN 
A MESA COMPLETA Y BAJO RESERVA 

PREVIA (CON 7 DÍAS DE ANTELACIÓN)

LOS ENTRANTES PARA COMPARTIR SE 
SIRVEN A CENTRO DE MESA CADA 4 

COMENSALES

ES IMPORTANTE QUE INFORMEN 
PREVIAMENTE DE POSIBLES 

INTOLERANCIAS O ALERGIAS 
ALIMENTICIAS

MÁS INFORMACIÓN                                                          
CONTACTA CON NOSOTROS EN: 

Paseo de Extremadura, s/n 10190 
Casar de Cáceres (Cáceres) 
927 29 10 12 //  927 29 02 46

info@casaclaudio.com

TODOS LOS MENÚS INCLUYEN BEBIDA: 
AGUA, REFRESCOS, CERVEZA DE BARRIL, VINO TINTO DE 
LA CASA, VINO BLANCO DE LA CASA, CAFÉ Y CHUPITO


